@ VISCONTI3

TERRAZZE DELL'ETNA
RANDAZZO / SICILIA

SICILIA
RANDAZZO
CATANIA
37° 51'53.74" N
14° 58' 48.58"E
/\ ANNO DI | VITIGNI
200 HORAHIOINE %DO NERELLO MASCALESE
e 2008 NERELLO CAPPUCCIO / PINOT NERO
CHARDONNAY / PETIT VERDOT
ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
sg TERRITORIO AL'ANNO
?ﬁ 36 Ha 150.000
VITIGNO TIPOLOGIA TERRENO
Nerello Mascalese Vulcano-lavico
SISTEMA DI VINIFICAZIONE
ALLEVAMENTO In bianco con
Misto alberello/spalliera criomacerazione
ETA VIGNE AFFINAMENTO
10-30 anni Acciqio, successivamente

in bottiglia

NOTE DEGUSTATIVE

Esame Visivo: Colore giallo paglierino leggero, grande
limpidezza

Esame Olfattivo: Al naso & fresco e vibrante con
splendide note di frutta tropicale e qualche richiamo all
rosmarino

Esame Gustativo: Al palato € sapido e fresco, di buon
corpo che si innesta perfettamente sulla spina acida di
guesto bianco, lascia in bocca una piacevole chiusura
minerale

ABBINAMENTI

Si abbina con primi leggeri, carni bianche, formaggi
freschi e pesce, anche crudo

CIURI BIANCO SICILIA
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Visconti 43 S.r.l.
Via Azzone Visconti 43,
20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti4d3.com



